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Pierogi drozdZzowe z kapusta
i grzybami od Zeci

Do przygotowania pierogéw bedziemy
potrzebowac: na farsz: 800 g kapusty
kiszonej (odcisnietej) 40 g suszonych
grzybéw okoto 150 g cebuli 2 listki laurowe
4 ziarenka ziela angielskiego do smaku:
sOl, pieprz olej do smazenia na ciasto: 500
g maki pszennej (typ 450, 500 lub 550) 250
ml letniego mleka 1 jajko cate + zéttko 40
ml oleju 30 g drozdzy Swiezych 1 tyzeczka
soli 1 tyzeczka cukru do pomalowania
pierogdw przed pieczeniem: 1 jajko
Przygotowanie: Najpierw przygotuje farsz
na pierogi: Grzyby: Suszone grzyby
doktadnie ptucze na sicie (durszlaku) pod
biezaca woda, przektadam do garnka i
zalewam niewielka ilo$cia zimnej wody i
odstawiam do namoczenia na kilka godzin.
Nastepnie jezeli trzeba to odlewam
niewielka ilo$¢ wody, garnek stawiam na
gazie i gotuje do miekkosci grzybéw okoto
30 -35 minut. Ugotowane odcedzam,
odstawiam do wystudzenia i kroje
drobniutko. Kapusta: Odcisnieta kapuste

kiszona kroje na mniejsze kawatki na desce 35 catkowicie odparuja, doprawi¢ sola i

i przektadam do garnka. Nastepnie kapuste
zalewam niewielka iloscia wody (tak zeby
nie byfa cata przykryta) dodaje ziele

na gazie i gotuje do miekkosci okoto 30 -
35 minut. Ugotowana kapuste doktadnie
odsaczam na durszlaku z wody i wyjmuje

z**]gielskie oraz listki laurowe.

Paszteciki od Nikoli Pawetek
CIASTO DROZDZOWE * Do miski
wsypac make, zrobi¢ dotek, wkruszyc

-
do niego drozdze i posypac cukrem.
Stopniowo wlewa¢ do dotka ciepte
mleko mieszajac je z drozdzami i
zagarniajac kilka tyzek maki. Przykry¢
Sciereczka i odstawic¢ na 10 minut do
wyrosniecia. * Dodac sél i jajka, zacza¢ delikatnie je uklepa¢, ztozy¢ brzegi

delikatnie mieszac tyzka wszystkie
sktadniki. Gdy zgrubnie sie potacza,
doda¢ roztopione, ciepte masto lub
olej roslinny i zacza¢ wyrabiac
sktadniki. * Wyrabiac¢ ciasto przez ok.
10 - 15 minut az bedzie gtadkie i
elastyczne. Przykry¢ i odstawi¢ na ok.
60 minut do wyro$niecia. FARSZ *
kwasna, pokroi¢ na mniejsze kawatki,
wtozy¢ do garnka, wla¢ p6t szklanki
wody, szczypte soli, dodac ziele,
listek, kminek i zagotowac. Przykry¢ i

gotowac pod przykryciem przez okoto
45 minut. Na koniec odparowac reszte

wody. * Pieczarki krotko optukag,
osuszyc, pokroi¢ na plasterki. Wiozy¢
na duza patelnie i mieszajac smazy¢

chwile powygniata¢, uformowac kule,
podzieli¢ na 4 czesci. Kazda czes¢
podzieli¢ jeszcze na 4 czesci. Kazdy
kawatek rozwatkowywac, na srodek
wktadaé¢ czubata tyzke nadzienia,

ciasta i doktadnie sklei¢ formujac
pierozka. Uktadac na blaszce
wytozonej papierem do pieczenia z
zachowaniem odstepoéw (uzy¢ 2
duzych blaszek z wyposazenia
piekarnika). * Odstawi¢ na ok. 20
minut do wyros$niecia. Piekarnik
nagrzac do 180 stopni C. Wierzch
buteczek delikatnie posmarowacd
roztrzepanym jajkiem i posypac
kminkiem lub czarnuszka. Wstawi¢ do
nagrzanego piekarnika i piec
przez ok. 20 minut na ztoty kolor.

Wiiqc' z piekarnika i przestudzic.

Kutia - ulubione danie Franka

pieprzem. Dodac tyzke masta i smazyC  sktadniki: 1 szklanka pszenicy (bez
jeszcze przez kilka minut. Rozdrobni¢  tysek) 1 szklanka maku niebieskiego.
angielskie i listki laurowe. Garnek stawiam W melakserze lub posiekac. * Na duzej 1,2 szklanki ptynnego miodu. 10 dag

patelni na fyzce oleju zeszkli¢

pokrojona w kosteczke cebule. Dodac

usmazone pieczarki, ugotowana

kapuste, pozostata tyzke masta i dwie

pozostate tyzki oleju. Doprawic sola
oraz pieprzem. Smazy¢ co chwile
mieszajac przez okoto 5 minut.
FORMOWANIE | PIECZENIE * Ciasto
wytozy¢ na stolnice oprészona maka,

orzechow wtoskich (mozna dodac tez
orzechy laskowe) 5 dag rodzynek. 1
laska wanilii. 1-2 tyzki stodkiej
$mietanki do polania (niekoniecznie)
inne bakalie wedtug wtasnego uznania,



Barszcz - ulubione danie

Ksawiera
Do wrzacego, czystego
(przecedzonego) bulionu wiozy¢
ugotowane, obrane i pokrojone na
plastry (lub wieksze kawatki) buraki.
Gotowac na matym ogniu tylko przez
okoto 10 - 15 minut. Na 5 minut
przed koncem gotowania dodac lis¢
laurowy, ziele angielskie, czarny
pieprz oraz podsmazona cebulke.
Odstawi¢ z ognia i zostawié na cata
noc lub minimum 6 godzin. Barszcz
doprowadzi¢ prawie do zagotowania
(od tego momentu barszczu nie
mozna juz catkowicie zagotowac, bo
zacznie zmieniaé kolor na
ciemniejszy). Odstawi¢ z ognia,
dodac ocet i przecedzi¢. Doprawic
ewentualnie sola i pieprzem
(ostroznie!). WSKAZOWKI DWA
SPOSOBY PRZYGOTOWANIA
BURAKOW Buraki wyszorowac i
gotowac w catos$ci w wodzie, az beda
miekkie, przez okoto 1,5 godziny.
Wyszorowane buraki ze skorka
zawinac w kawatki folii aluminiowej,
utozy¢ na blaszce do pieczenia i piec
w piekarniku nagrzanym do 190
stopni C przez okoto 1 i 1/2 godziny
lub do czasu az beda miekkie.

Pierniczki Swiateczne

Sktadniki 1 kg maki, 40 dkg sztucznego
miodu 40 dkg, cukru pudru, 24 dkg
margaryny, 2 tyzeczki sody, szczypta soli
2 opakowania przyprawy do piernika
Sposdb wykonania: 1. Na stolnice
przesiewamy make z soda i solg, we
wgtebienie wlewamy rozpuszczony i lekko
przestudzony miéd 2. Dodajemy reszte
sktadnikow i wyrabiamy az ciasto bedzie
gtadkie i ISniace. 3. Ciasto po kawatku
rozwatkowujemy na grubos$¢ okoto 0,5 cm
i foremkami o ulubionych ksztattach
wycinamy pierniczki.4. Pierniczki
uktadamy na papierze do pieczenia z
zachowaniem odpowiednich odstepéw, bo
pierniczki urosna w trakcie pieczenia. 5.
Pieczemy w temp. 180 stopni az beda
ztote, ale nie brazowe - czas zalezy od
piekarnika. 6. Po wystygnieciu
przechowujemy w zamknietym najlepiej
metalowym pojemniku okoto 2-3
tygodnie zeby zmiekty. Wtedy mozna je
dekorowad. Jest to najprzyjemniejsza
czes$¢ w catej piernikowej zabawie.
Swietne zajecie dla catej rodziny. Rada: By
pierniczki szybciej zmiekty mozna wtozy¢
do pojemnika jabtko przekrojone na pét
lecz trzeba je co kilka dni wymienia¢ by
nie splesniato. Beda bardzo miekkie:)

’ Nikolia Sz. Poleca - Ryba po

grecku
6 porcji Przygotowanie: 10 minut
Gotowanie: 20 minut Porcja: 236 kcal
Sktadniki: Filet z mintaja, morszczuka,
dorsza 6 kawatkow (tacznie ok. 800 g)

Cebula srednia 1 szt Mrozona
wtoszczyzna 1 opakowanie (450 g) lub
wiecej Koncentrat pomidorowy 100 g Sok
z cytryny Olej 3 tyzki Maka 2 tyzki Lis¢
laurowy 2 szt Ziele angielskie 2-3 szt Sol,
cukier (szczypta) Przygotowanie: 1.Rybe
osusz (szczego6lnie doktadnie, jesli
korzystasz z mrozonych filetéw), lekko
posol, oprész maka i usmaz na potowie
oleju, przetéz na talerz wytozony
recznikiem papierowym, ktéry wchtonie
nadmiar ttuszczu. 2.Cebule drobno
posiekaj. Koncentrat rozprowadz w
szklance wody. W garnku rozgrzej reszte
oleju, zeszklij cebule, wrzu¢ wtoszczyzne
(nie odmrazaj jej wczesniej), dodaj liscie
laurowe i ziele, smaz przez 2 minuty, wlej
koncentrat, gotuj przez 15 minut. Zdejmij
z palnika, przypraw do smaku solg i
cukrem, na co najmniej 5-6 godz
przestudz przez kwadrans. 3.Potowe
warzyw utéz na dnie pétmiska, na nich
potdz kawatki ryby, na wierzchu reszte
warzyw. 4.Wstaw do lodéwki

_’ tazanki od Emilii

Grzyby zala¢ okoto 150 ml wrzatku i
odstawic¢ na 30 minut. Na masle
klarowanym zeszkli¢ cebule, przetozy¢ do
duzego garnka i doda¢ przeptukana
kapuste kiszona oraz namoczone grzyby
(wraz z woda) i zagotowaé. Marchewke
zetrze€ i razem z suszona wioszczyzna
dodac do kapusty, gotowaé¢ do momentu,
az kapusta zmieknie. W miedzyczasie
ugotowac al dente fazanki i wymieszac z
kapusta wraz z pokrojonymi w kostke
ogoérkami kiszonymi. Doprawi¢ do smaku
solg oraz pieprzem.

Ola poleca - Pierniczki z
~_nadzieniem

Przed Wami przepis na pierniczki, ktére
sa uwielbiane w naszej rodzinie! Pieke je
co roku na Swieta Bozego Narodzenia. Te
pierniczki sa niesamowicie proste,
mieciutkie zaraz po upieczeniu.
Zazwyczaj z tego ciasta potowe
pierniczkéw pieke z nadzieniem, a druga
potowe bez jakiegokolwiek nadzienia.
Wychodza aromatyczne, delikatne w
smaku i ciezko sie od nich oderwac!

Méj przepis na pierniczki jest dosy¢
prosty, jednak robi sie je przez 2 dni!
Pierwszego dnia przygotowujemy ciasto,
ktére bedzie dosy¢ lepkie i rzadkie.
Nastepnie wktada sie je do lodéwki (lub
na balkon) i dopiero na drugi dzieh
pieczemy. Te sa naprawde warte
wyprébowania! Sktadniki : 3/4 szklanki
ptynnego miodu 3 tyzeczki przyprawy do
piernika 100g masta 3 tyzki $mietany 18%
1 tyzeczka sody 500g maki 100g cukru
biatego 1 tyzka kakao 2 z6ttka 2 biatka
Dodatkowo: 1/2 stoiczka powidet

Sliwkowych lub twardej marmolady Lukier:

3/4 szklanki cukru pudru kilka tyzek
wody Do garnka dodajemy midd (ok. 3/4
szklanki) oraz przyprawe do piernika (3
tyzeczki). Cato$¢ doktadnie mieszamy i
zagotowujemy. Po tym czasie
zmniejszamy ogien i dodajemy masto
(100g). Mieszamy do momentu jego

rozpuszczenia, Sciagamy z palnika. Mase
odstawiamy do catkowitego wystudzenia.
Smietane (3 tyzki) przektadamy do matej
miseczki. Nastepnie wsypujemy do niej
sode (1 fyzeczka), lekko mieszamy i
odstawiamy na kilka minut. Smietana po
tym czasie nieco zwiekszy swoja objetos¢.
Biatka (z dwoch jajek) oddzielamy od
z6ttek. Nastepnie ubijamy je na sztywna
piane przez minimum 4-5 minut. Pod
koniec ubijania dodajemy stopniowo
cukier (100g), tyzeczka po tyzeczce.
Dodajemy pézniej zéttka i zmniejszamy
obroty miksera. Dodajemy make (ok.
5009), kakao (1 tyzka), przestudzona
mase z garnka, a takze $mietane.
Mieszamy za pomoca tyzki jedynie do
momentu potaczenia sie sktadnikow.
Ciasto powinno byc¢ lepkie, dosy¢ rzadkie.
Przykrywamy je z wierzchu folia
spozywczg i wktadamy do lodéwki na 24
godziny. 20 minut przed ich pieczeniem
wktadamy ciasto do zamrazalnika, aby
byto tatwiejsze do rozwatkowywania.
Pieczenie pierniczkéw Blache wyktadamy
papierem do pieczenia, a piekarnik
nagrzewamy do 190 stopni. Teraz
mozemy zdecydowac czy nasze pierniczki
beda nadziewane czy nie. Ja potowe
upiektam bez nadzienia (wtedy ciasto
rozwatkowujemy na grubos$¢ okoto 5 mm).
Gdyby ciasto nadal byto bardzo klejace,
wtedy po prostu podsypujemy blat maka.
Pierniczki uktadamy réwnomiernie na
blaszce i pieczemy okoto 10-11 minut.
Jednak jezeli chcecie zrobi¢ pierniczki z
nadzieniem, wtedy ciasto piernikowe
rozwatkowujemy na okoto 3-4 mm. Ciasto
dzielimy na dwie czesci i kazda
rozwatkowujemy lekko podsypujac maka
lub pomiedzy arkuszami papieru do
pieczenia (ciasto powinno by¢ nieco
klejace). Na jeden blat rozwatkowanego
ciasta naktadamy za pomoca tyzeczki
powidta Sliwkowe (najlepiej zeby byty
geste) lub marmolade, w odstepach od
siebie zeby mozna byto wycinac ksztatty
za pomoca foremek gwiazdek czy
szklanki. Przykrywamy drugim blatem
ciasta, dociskamy w miejscach gdzie nie
ma nadzienia. Wycinamy pierniczki i
przektadamy je na blaszke wytozona
papierem do pieczenia. Pieczemy przez
okoto 12-14 minut w temp. 175 stopni (u
mnie géra-dét z termoobiegiem). Gdy
pierniczki $wigteczne ostygna mozemy je
polukrowa¢ (ok. 3/4 szklanki cukru pudru
mieszamy z kilkoma tyzkami wody,
stopniowo dodajac wode, aby kontrolowa¢
gestos¢ lukru) lub obla¢ polewa
czekoladowa.
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jest drugim, co do znaczenia _

swietem w Grecji. Obchody tego Swieta
trwaja w Grecji az 12 dni i zaczynaja sie Mak w
obrzedach Kosciota 25 grudnia. Cho¢ Grecy nie obchodza
Wigilii 24 grudnia tak jak Polacy (nie jest to dla nich
najwazniejszy dzien swiat), to jednak tez zbieraja sie
wieczorem na luzna rodzinna kolacje w domu lub
restauracji. Dzieci koleduja w wigilie Bozego Narodzenia.
Zwracaja na siebie uwage hatasem i dzwonkami.

W cerkwiach parafialnych rano stuzy sie jutrznie i Boska
Liturgie, na ktérej bardzo duzo ludzi przystepuje do
Eucharystii. Po nabozenstwach wierni wracaja do domoéw

i zasiadaja do Swiatecznego stotu. Oryginalna tradycja jest
wieszanie drucianej obreczy, drewnianej misy - jest to znak
rozpoznawczy okresu Swiatecznego w Grecji. Przy misie
znajduje sie drewniany krzyz owiniety gatazka bazylii. Do
Srodka wlewa sie odrobine wody, ktdra utrzymuje Swiezos¢
bazylii, a co dzien jedna osoba z rodziny moczy gatazke w
wodzie z misy i kropi nia pomieszczenie w domu. Jaki jest
cel tego rytuatu? Grecy wierza, ze w nocy przed Bozym
Narodzeniem musza pojawic sie rowniez sity nieczyste.
Greckie ztosliwe duchy-psotniki, nazywane sa
ykalikandzari”, ktére przenikaja do domu przez komin

i szukaja sposobnosci podkradzenia Swigtecznych

stodyczy i przez caty okres Swiat sprawiaja rézne psoty.
Wedtug innej wersji tradycji w noc Bozego Narodzenia
nalezy rozpali¢ bardzo mocno kominek celem ogrzania
narodzonego Mtodzienca Chrystusa. Gtéwnym symbolem
Bozego Narodzenia w Grecji jest nie ogdlnoeuropejska
choinka, a t6deczka. Stateczki/ t6dki/ zaglowce wykonane
ze Swiecacych girland z lampek i ozdabiaja centralne place
w miastach i domy prywatne. Jednak tradycyjne statki
czesto sasiaduja ze stosunkowo niedawno zapozyczonymi
choinkami, ktére sa bardzo kolorowo udekorowane i
przybrane swieczkami. W Grecji prezenty dostaje sie na
Nowy Rok, a przynosi je sw. Bazyli, odpowiednik naszego
$w. Mikotaja. Posta¢ greckiego Mikotaja wzorowana jest na
Bazylim, ktéry poswiecit swoje zycie na pomocy innym. Jego
wizerunek jest identyczny jak naszego Mikotaja i dzieci
bardzo go lubia. Bazyli Swietuje 1 stycznia, dlatego tez to
wtedy Grecy obdarowuja sie prezentami. Na greckich
stotach pojawiaja sie tradycyjne, wigilijne potrawy, a obok
nich specyficznie wypiekany chleb christopsomo. W
przeciwienstwie do tradycyjnego chleba, ten wigilijny

jest stodki i przybiera rézne ksztatty. Chrupiaca skorka jest
zazwyczaj przyozdabiana w taki sposob, aby odzwierciedla¢
pochodzenie danej rodziny lub jej cechy charakterystyczne.
Wsrdd swiatecznych przysmakow znajduja sie

tez kourambiedes - migdatowe ciasteczka posypane
cukrem pudrem, melomakarona - ciasteczka maczane w
stodkim syropie. Tradycyjnym, gtéwnym greckim daniem na
Boze Narodzenie jest wieprzowina w réznych postaciach.

W Wigilie Nowego roku w lokalach organizowane sa rézne
imprezy, ktdre sa dos¢ drogie, ale taki sposéb spedzania
Sylwestra nie jest typowo grecki. Grecy wola spedzac czas z
rodzina, czyli w jednym domu zbieraja sie babcie,
dziadkowie, wujkowie, rodzice, dzieci, kuzyni i wszyscy
razem czekaja, az zegar wybije pétnoc. W czasie
oczekiwania ich ulubionym zajeciem jest gra w karty. Po
potnocy mtodziez i mtodsi dorosli zazwyczaj wychodza do
klubow, a starszyzna zostaje w domu.

Eliniz Ve Yeni Yiliniz Kutlu
Olsun“ - w ten sposdéb mozemy zyczy¢ komus$ Wesotych
Swiat oraz Szczesliwego Nowego Roku w jezyku tureckim.
Brzmi nieco zaskakujaco, bo w konicu Turcja to kraj
muzutmanski, a jednak! Turcy w duzym stopniu ulegli
zachodniej magii Swiat Bozego Narodzenia, odzierajac ja z
typowo chrzescijanskiej symboliki i dostosowujac do
wtasnych potrzeb. Wystarczy wtaczy¢ turecka telewizje lub
radio, by przekonac sie, ze bozonarodzeniowe piosenki
oraz $wiateczne reklamy sa w tym okresie emitowane, jak w
Europie czy Stanach. Popularna tradycja w Turgji jest takze
wysytanie sobie Swiatecznych kartek, telefoniczne sktadanie
zyczen oraz Swiagteczne strojenie domoéw. Juz na kilka
tygodni przed Bozym Narodzeniem centra najwiekszych
miast zachodniej Turcji zdobia Swiateczne choinki oraz tony
Swiecacych lampek. W niemal kazdym centrum handlowym
mozna spotkaé¢ sw. Mikotaja, wreczajacego dzieciom
stodycze oraz prezenty. W wiekszych supermarketach z
tatwoscia mozemy zakupic¢ takze bozonarodzeniowe
drzewka oraz elementy niezbedne do udekorowania
wnetrza pomieszczen. Na wschodzie kraju oraz w matych
miejscowosciach i wsiach zachodnia tradycja jest mato
znanym i niechetnie praktykowanym zwyczajem, stad tez
nie nalezy sie spodziewac jakichkolwiek oznak. Odbywaja
sie tradycyjne msze Swiete oraz organizowane sa rézne
wydarzenia Swiateczne, tworzone z mysla o turystach oraz
zamieszkujacych Turcje chrzescijanach. Atmosfere Swiat
tatwo odnalez¢ w Stambule, gdzie we wnetrzach
miejscowych kosSciotéw ttumnie gromadza sie wierni.
Najwieksza chrzescijanska Swiatynia w miescie jest Kosciot
$w. Antoniego Padewskiego. Mieszczacy sie przy ulicy
istiklal Caddesi. W okresie $wigtecznym w gmachu ko$ciota
odprawionych zostaje szereg mszy bozonarodzeniowych w
jezyku angielskim, wtoskim, tureckim oraz

polskim! Wigilijna msza odbywa sie takze w niewielkim
kosciele Santa Maria Draperis, znajdujacym sie zaledwie
kilka metréw od Swiatyni $w. Antoniego. Mieszkancy Turcji
Swieta Noel obchodza przede wszystkim w Sylwestra, kiedy
wiele rodzin zasiada do uroczystego obiadu, obdarowuje
sie prezentami oraz sktada noworoczne zyczenia.
Oczywiscie Turcy podchodza do tego dnia zupetnie inaczej,
niz chrzescijanie, traktujac to raczej jako sympatyczna
Swiecka tradycje, wzbogacajaca magie konca roku. Dos¢
interesujacym noworocznym zwyczajem w Turcji jest
obdarowywanie kobiet czerwona bielizng na szczescie. Po
spedzeniu czasu z rodzing mtodziez zwykle udaje sie do
klubéw lub na spotkania z przyjaciétmi, by wspdlnie
odlicza¢ godziny do nadejscia Nowego Roku. Bardzo
popularna tradycja jest organizowanie noworocznych
domoéwek, w trakcie ktorych, podobnie jak w Polsce,
ogladane sa specjalnie przygotowane programy
rozrywkowe. Sylwester w Turcji pod pewnymi wzgledami
wyglada zupetnie tak, jak w Polsce. Co istotne, tuz przed
potnoca w panstwowych kanatach telewizyjnych ogtaszane
sa zwycieskie numery loterii panstwowej, w ktérej gtéwna
wygrana wynosi az 20 milionéw euro (losy zakupi¢ mozna w
cenach 12,5 TL, 25 TL oraz 50 TL). O pétnocy, podobnie jak
w wiekszosci krajéow na catym Swiecie, Turcy witaja Nowy
Rok wznoszac toasty oraz sktadajac sobie wzajemnie
noworoczne zyczenia.



* Wyliczenia UNICEFu pokazuja, ze
Mikotaj musiatby zrobi¢ okoto 842
miliony przystankéw, aby zatrzymacé
sie w domu kazdego dziecka (przy
zatozeniu, ze na Swiecie 0sOb ponizej
18 roku zycia jest ponad 2 miliardy).
Obrécenie takiej liczby kurséw w
ciagu jednej nocy wymagatoby jazdy
z predkoscia ponad 20 miliardéw
metréw na sekunde miedzy kazdym
kolejnym przystankiem.

- Jakie sg inne Swiateczne
ciekawostki? Boze Narodzenie ma
swoje poczatki w poganskich
$wietach takich jak Saturnalia
(obchodzone od 17 do 23 grudnia),
Kalendy (poczatek stycznia) lub
Swieta Sol Invictus (25 grudnia).
Dopiero w IV wieku naszej ery papiez
Juliusz | ustanowit 25 grudnia
oficjalnym dniem na obchodzenie
urodzin Jezusa Chrystusa. Wczesne
wizerunki Swietego Mikotaja nie
pokazywaty go jako pogodnego
grubaska. Byt raczej przywoddczy,
srogi i miat ze soba brzozowa

Oto prawdziwa historia Swietego
Mikotaja

Czy wiara w istnienie Swietego
Mikotaja to dziecinada? W zadnym
wypadku! Ow $wiety byt przeciez
cztowiekiem z krwi i kosci. Zywot
biskupa analizuja historycy, a jego
grob mozemy odwiedzaé réowniez
dzis. Jesli wierzymy w Swietych
obcowanie, to pewne dla nas jest, ze
wcCiaz istnieje i moze nas rowniez
wspiera¢ swoim wstawiennictwem u
Pana Boga. Dzi$ Mikotaj to
sympatyczny staruszek, koniecznie z
dtuga broda i zaokraglonym
brzuchem, w czerwonym stroju i
czapce z pomponem. Mieszka w
Laponii lub na biegunie p6tnocnym.
A czy wiecie, kim Mikotaj byt
naprawde? Oto krotka historia, ktora
w mikotajkowy wieczo6r warto
przyblizy¢ dzieciom. Swiety Mikotaj,
zanim faktycznie zostat

rézge. Zamiast z prezentami

raczej kojarzyt sie z kara. Odyn, bog
Wikingdw, jest prekursorem dla
naszego Mikotaja. Wedtug wierzen
Odyn zima takze rozdawat prezenty
lub karat niepostusznych. Miat tez
wypetniac buty dzieci réznymi
smakotykami.

» Wiekszo$¢ reniferéw Mikotaja nosi
meskie imiona. Jednak samce
renifera gubia poroze w okolicach
Swiat, dlatego mikotajowe sanie
prawdopodobnie ciagna samice lub
kastraci.

« W Boliwii w trakcie wigilii Bozego
Narodzenia obchodzi sie ,msze
koguta”.
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10 CIEKAWOSTEK NA BOZE.

kanonizowany na swietego, byt
biskupem Miry Licyjskiej (dzisiejsza
Turcja). Zyt na przetomie lll i IV wieku
naszej ery. Wymodlony przez
rodzicow chtopiec stat sie dla nich
cudem. Bedac dorostym mezczyzna,
zdobyt stawe dzieki dobrym
uczynkom. Poniewaz Mikotaj byt
jedynakiem i odziedziczyt po
rodzicach znaczny majatek,
postanowit pomdc potrzebujacym i
rozdawat swoje dobra (nie tylko
dzieciom!). Byt pobozny, mitosierny,
dobry i powszechnie lubiany. Byt tez
uznawany za cudotworce, o czym
Swiadcza liczne legendy o Swietym
Mikotaju. Jedna z nich méwi, ze
goraca modlitwa uratowat rybakéw

podczas sztormu (stad jest uznawany

za patrona marynarzy). Inna, ze
wstawit sie za niestusznie skazanymi

na $mier¢ urzednikami, ratujac ich od

okrutnego losu. Jeszcze kolejna, ze

Niektérzy wierni przynosza koguty
na pasterke, bo podobno to wtasnie
te zwierze jako pierwsze ogtosito
Swiatu narodzenie Jezusa. Boze
Narodzenie jest oficjalnym Swietem w
Stanach Zjednoczonych dopiero od
1870 roku.

- Tradycyjne kolory Swiat to zielony,
czerwony i ztoty (jakie sg wasze
choinki?) Zielen symbolizuje zycie i
odrodzenie, czerwien krew
Chrystusa, a ztoty bogactwo i
krélewskie pochodzenie.

* Pierwsza udekorowana choinke na
Boze Narodzenie miano pokaza¢ w
totewskiej Rydze w 1510 roku.
Niezwykle wysoka choinke w 1950
roku zobaczyli mieszkancy
amerykanskiego Seattle. Stojace w
miescie drzewko miato ponad 67
metrow!

NARODZENIE

ocalit miasto od gtodu. Zmart 6
grudnia. Na pamiatke tego dnia
obecnie obchodzone sa mikotajki.
Jego relikwie znajduja sie we wtoskim
miescie Bari. Jest patronem wielu
miejsc i profesji, jest mu
poswieconych wiele Swiatyhn na
Swiecie. Biskup Miry nie nosit jednak
czapki z pomponem i nie chodzit z
workiem petnym zabawek. Na
obrazach i ikonach jest
przedstawiany jako szczupty
cztowiek odziany w czerwona szate
biskupia, z mitra na gtowie,
pastoratem w jednej i/lub ksiega w
drugiej dtoni.

Red: Zuzka




Laureaci

szkolnego konkursu czytelniczego
zorganizowanego przez biblioteke szkolng
z okazji Swiatowego Dnia Pluszowego Misia

Klasy 4-6
Oskar Chrustowski

Aleksandra Wodzik
Klasy 7-&

Emilia Gérlikowska
Zuzanna Ktodowska
Nikola Pawetek
Oliwia Pawetek

Losowanie obu Nagréd Gtéwnych,
czyli misiow Darka i Czarka,
nastapi 25 listopada 0 godz. 11.20
wbibliotece szkolnej

Zapraszamy wszystkich
Laureatéw i Obserwatorow!

—_~C =3

Powiatowy konkurs plastyczny ,Nie pal przy mnie
prosze” - org. Urzad Miasta Leborka i Powiatowa
Stacja Sanitarno - Epidemiologiczna, gdzie:

I miejsce zdobyta Maja Gidlewska 6a
wyréznienia:

Lilianna Kwapinska 5a

Oskar Chrustowski 6a

Powiatowy konkurs plastyczny ,STOP
uzaleznieniom”
Nasi laureaci to:
Paulina Szotrowska 4b

Katarzyna Basifiska 5a

Lilianna Kwapinska 5a

Emilia Gérlikowska 7a

Olivia Mgtosiek 7c

Gratulujemy uczniom i opiekunowi Wioletcie
Szymonik

NASZE,

- org. Klub Abstynenta ODNOWA.

\ U

BRI\ |\

8.12.2021 roku, o godz. 11:00 - w Centrum Ksztatcenia
Zawodowego w Leborku odbyto sie uroczyste
podsumowanie piatej edycji konkursu ,Kazdy budowaé
moze”, zaplanowane w ramach ,Dni otwartych”
Powiatowego Centrum Edukacyjnego. W tym konkursie zajat
1 miejsce nasz uczen klasy 7a - Juliusz Grudzina.
Gratulacje.

N A, SEE

15 grudnia podsumowali$my Powiatowy Konkurs
Fotograficzny pt. ,Ozywione dzieta” zorganizowanego
przez Szkote Podstawowa nr 8 w Leborku. Zadaniem
uczestnikéw byto wykonanie fotografii odtwarzajacej
jedno z wybranych dziet wielkich mistrzéw sztuki. Nasi
uczniowie wzieli w nim udziat i otrzymali podziekowania:
Janek Stolicki 5b, Mateusz Dudek 7a i Olek Sakwinski 5b.

yieo




Obchodzenie nowego roku w réznych krajach

1.

10.

11.

12.

Szkocja. W Sylwestra przez ulice miasta przechodzi
pochéd, ktérego cztonkowie wymachuja ognistymi
kulami. Podobny zwyczaj praktykowali juz wikingowie.
Turcja Turcy, ktérzy ida Swietowac Sylwestra, zaktadaja
na siebie czerwona bielizne. Wierza, ze to przyniesie
szczescie ich najblizszym.

Rumunia Rumunscy rolnicy w Sylwestra staraja sie
ustyszec€ i zrozumie¢ mowe zwierzat. Jesli im sie uda,
kolejny rok z pewnoscia bedzie pomysiny. Kolejny
zwyczaj polega na tym, ze obywatele Rumunii w ostatni
dzien roku, przywdziewaja kostium niedzwiedzia i
futra. Pochod przebierancéw idzie od domu do domu,
aby uchroni¢ ludzi od ztych duchéw. Inna rumunska,
sylwestrowa tradycja to "taniec gesi", ktéry symbolizuje
$mier¢ i odrodzenie natury. Uczestnicy zabawy
zaktadaja pokryte futrem maski.

Ekwador Ekwadorczycy, ktérzy marza o dalekich
podrézach, w Sylwestra wychodza z walizkami przed
swoj dom i obchodza go dookota, wierzac, ze dzieki
temu kolejny rok bedzie obfitowat w wojaze.

Syberia Na Syberii podczas Sylwestra wycina sie w
jeziorze Bajkat przereble. Nastepnie nurkowie schodza
pod wode, zabierajac ze soba mate drzewo, by je...
zasadzi¢ na dnie! Co wazne, w tym rytuale nie
uczestnicza jedynie profesjonalni nurkowie! Ten
zwyczaj praktykuje sie nie tylko na jeziorze Bajkat, ale
rowniez na rzece Lenie.

Niemcy W Polsce nie ma Wigilii i Bozego Narodzenia
bez "Kevina samego w domu". Niemcy z kolei nie
wyobrazaja sobie Sylwestra bez 11-minutowej komedii
"Dinner for one", ktérej premiera miata miejsce w 1963
roku.

USA W Brasstown, w Pétnocnej Karolinie, do
przezroczystego pojemnika wktada sie oposa, ktérego
nastepnie wysoko podnosi sie do géry, by mégt go
zobaczy¢ ttum. Jak tatwo sie domyslec, tradycja
wywotuje kontrowersje wsrod obroicéw praw zwierzat i
bywato, ze w niektérych latach uzywano sztucznego
oposa.

Wielka Brytania Co roku prawie 1500 oséb wbiega do
lodowatej wody u wybrzezy Saundersfoot. Podobny
zwyczaj praktykowany jest réwniez w Szkocji, w zatoce
Morza Pétnocnego - Firth of Forth.

Chile Mieszkancy miasta Talca lubig wita¢ Nowy Rok w
towarzystwie swoich zmartych krewnych. Podczas
Sylwestra setki ludzi udaja sie na miejski cmentarz i
pala znicze. Czas umila im muzyka klasyczna.

RPA Jesli kiedys bedziesz spedza¢ Sylwestra w
Johannesburgu, koniecznie patrz do géry! Mieszkanhcy
dzielnicy Hillbrow maja w zwyczaju 31 grudnia
wyrzucac przez okna swoich domoéw stare meble.
Dania Co robia Dunczycy w Sylwestra? Ida do swoich
przyjaciét i na szczescie roztrzaskuja o ich drzwi
talerze. Im wiecej kto$ znajdziesz rozbitego szkta pod
swoimi drzwiami, tym bardziej moze czu¢ sie
popularny i lubiany. O péthocy w Danii skacze sie
réwniez przez krzesta. Ten zwyczaj jest symbolem
przeskoku ze starego roku w nowy.

Grecja Tradycje sylwestrowe zwigzana sa z postacia
Swietego Bazylego. Na Sylwestra przygotowuje sie
placek sw. Bazylego zwanym “Vassilopitta” ukrywa sie
w nim zfota lub srebrna monete. Szczesliwiec, ktéry ja
znajdzie, moze spodziewad sie szczescia i obfitosci..

Kodeks 10 dobrych praktyk
uzywania fajerwerkéw

Fajerwerki z obowigzkowym oznakowaniem CE kupujemy
w specjalistycznych punktach sprzedazy

Zawsze stosujemy zasady bezpiecznego uzywania
fajerwerkéw zgodnie z instrukcjg umieszczong na produktach

Nigdy nie uzywamy fajerwerkéw po spozyciu alkoholu
i innych $rodkéw odurzajgcych

Nigdy nie pozwalamy na odpalanie fajerwerkéw osobom
ponizej 18 roku zycia

Podczas uzywania fajerwerkéw nigdy nie pochylamy sie
nad produktem podczas odpalania

Nigdy nie odpalamy produktéw uszkodzonych

Podczas odpalania fajerwerkéw zawsze myslimy
o bezpieczenstwie wszystkich oséb oraz mienia

Fajerwerki odpalamy zawsze w jak najwigkszej odleglosci
od budynkéw mieszkalnych i innych obiektéw gospodarczych

Fajerwerki uzywamy z poszanowaniem zasad wspolzycia
spotecznego, pamietajgc o sprzatnigciu wystrzelonych produktow

© PN NN

Zalecamy odpalanie fajerwerkéw przed godzing 22.00
(z wyjatkiem 2 dni wgroku, tj. Sylwestra i Mowego Roku)
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PRZYGOTU) SWOJEGO

PSA NA SYLWESTRA

ZADBAJ O ZAOPATRZ PSA
ODPOWIEDNIE W ADRESATKE
ZABEZPIECZENIE Z NUMEREM
OGRODZENIA TELEFONU
ORAZ DOMU
ZACHIPUJ

SWOJEGO PSA

POSTARAJ SIE

WYJSC Z PSEM ZACHOWUJ SIE

NA DLUGI SPACER NORMALNIE,
ZANIM ZACZNIE ZEBY PIES NIE
SIE NAJWIEKSZY MUSIAtL SIE
HALAS DODATKOWO
STRESOWAC
SPACERUJ ZE
SWOIM PSEM NA WYBIERAM...
SMYCZY. ZADBAJ AD O
O TO ABY OBROZA PE"'“' L ®

NIE STRZELAM W SYLWESTRA

BYLA DOBRZE -
DOPASOWANA




Chcesz otrzymac 6? Pokoloruj obrazek i pokaz pani od plastyki ©
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Rozwiaz Swiateczne rebusy i zgtos sie do sklepiku szkolnego po nagrode
* na 5 pierwszych oséb ©

W tabelce ukrytych jest 5 nazw symboli Bozego Narodzenia.
Znajdz je, zapisz i wypowiedz na glos. Podgzaj za strzalkami.
Pierwsze litery wyrazow znajdujg si¢ w Kolorowych okregach.
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ZADANIE SPECJALNE!
Policz wszystkie mikotajowe czapki na stronach naszej gazetki! Zapisz odpowiedz
i zgto$ sie do pani Szymonik - dla pierwszej osoby - nagroda © (wpisz liczbe w czapke ©)
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KRZYZOWKA SWIATECZNA

12.

13.

Autps, /fomalad 75 Slagrpot com

KRZYZOWKA SWIATECZNA 1. Betlejemska..., prowadzita Trzech Kréli do Dzieciatka Jezus. 2. Imie
Dzieciatka narodzonego w ztobku. 3. Ktadzione pod biaty obrus na stole wigilijnym. 4.
Bozonarodzeniowa piesn ludowa. 5. Dzielimy sie nim przy wigilijnym stole. 6. Ma osci. 7. Symbolizuje
dobrobyt i poczatek nowego zycia. 8. Ozdabiamy ja bombkami, jabtkami, orzechami... 9. Zapalamy ja
na wigilijnym stole... 10. Dzien poprzedzajacy Boze Narodzenie. 11. Skrzypi pod nogami w mrozny
zimowy dzien. 12. Chodzi po koledzie. 13. Msza Sw. odprawiana o pétnocy z 24 na 25 grudnia.
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