
AIN‘T NO EVENT
LIKE YOUR EVENT!

AIN‘T NO EVENT
LIKE YOUR EVENT!



HARD FACTS

- Veranstaltungen von 40 – 90 Personen (sitzend)    
 oder bis max. 250 Personen (stehend) 
- Raummiete abhängig von Wochentag & Saison 
- Buffet oder Flying Fingerfood-Optionen 
- Auswahl an Getränkepauschalen 
- weitere Leistungen (wie DJ, Service, Deko etc.)
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DEIN EVENT

OB FIRMENEVENT, HOCH-
ZEIT, GEBURTSTAG ODER 
WEIHNACHTSFEIER – WIR 
VERMIETEN DIR EXKLUSIV 
DAS ST. LOUIS!



ENTSPANNTE ATMOSPHÄRE

Unser Innenraum verfügt über 40 Sitzplätze. 
Wir räumen für euch auch gern den Laden leer 
und platzieren Stehtische – so hätten dann 
120 Personen Platz. Gerne unterbreiten wir euch 
ein maßgeschneidertes Raumplanungs-Konzept.

AIN‘T NO PARTY...

Im Rahmen feiern ist bei uns möglich, aber 
wir sind kein Club! Eine Hintergrundbeschal-
lung im Restaurant (ohne Außenbereich) ist 
kein Problem. Laute Musik und ausgefallene 
Parties sind aus Rücksicht auf unsere Nach-
barn aber leider nicht möglich. 
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DIE LOCATION
INNENRAUM/RESTAURANT



ÜBERDACHT & BEHEIZBAR

Unsere Außenterrasse verfügt über 50 
Sitz- bzw. 130 Stehplätze, eine ausfahrbare 
Markise und kann bei Bedarf beheizt werden. 
Die Tische können zu Sitzgruppen oder einer 
langen Tafel zusammengestellt werden. Das 
Licht ist dimmbar, eigene Dekoration ist nach 
Rücksprache möglich. Genutzt werden kann 
unsere Außenterrasse bis 23:30 Uhr.

Zusätzlich zum Innenraum können auch bis 
max. 23:30 Uhr unser Vorplatz und die seit-
liche Außengastro mit Sitzgelegenheiten für 
je max. 20 Personen hinzugenommen werden. 
Dies würden wir anhand der Art und Größe der 
Veranstaltung mit euch entscheiden.
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AUSSENTERRASSE

DIE LOCATION



Wir entscheiden gemeinsam mit euch, welche 
Bereiche und Aufteilung sich für deine Veran-
staltung am besten eignen. 

Die reguläre Mietdauer beträgt 6 Stunden. 
Eine Verlängerung ist natürlich auch möglich 
(Zusatzkosten pro Stunde). Der Aufbau beinhal-
tet auch die individuelle Planung nach eurem 
Wunsch (Stehtische, Buffet etc.). Wir vermieten 
regulär außerhalb unserer Öffnungszeiten. 
Ausnahmen können wir gerne persönlich 
besprechen. 
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BEREICH PLÄTZE MAX. ZEIT

Restaurant/Innenraum 40 Personen (sitzend) 
120 Personen (stehend)

Außenterasse 50 Personen (sitzend) 
130 Personen (stehend)

bis max. 23:30 Uhr

Vorplatz 20 Personen (sitzend) 
40 Personen (stehend) 

bis max. 23:30 Uhr

RAUMMIETE

DIE LOCATION
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RAUMPLAN

DIE LOCATION

Innenraum/Restaurant Außenterrasse Vorplatz

REGULÄR: NACH RÜCKSPRACHE:

AUSSENTERRASSE INNENRAUM MIT THEKE
überdacht + beheizbar 
50 Sitzplätze 
23 Tische (niedrig)
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DRINKS

But  first, 
Mimosa!

STATT KLASSISCHER SEKTBEGRÜSSUNG

Wir empfehlen euch zur Begrüßung deiner Gäste  
einen Mimosa (Prosecco gemischt mit verschie-
denen Fruchtsäften). Gerne empfängt unser 
Service eure Gäste mit einem Tablett bunter 
Mimosa-Sorten wie z.B. Classic Orange, Princess 
Peach oder Pink Grapefruit! 

EURE GETRÄNKEKARTE

Stellt euren Gästen einfach eine Auswahl an  
Getränken zusammen. Wählt hierzu aus:

- Kaffeespezialitäten/Heißgetränken 
- Softdrinks und Homemade Lemonade 
- Sparkling, Wein und Bier 
- Aperitifs und Cocktails

Die Getränkeversorgung erfolgt je nach Art der 
Veranstaltung und Personenanzahl in Selbstbe-
dienung über unsere Theke(n). Sofern ein Buffet 
gewünscht ist, setzen wir einen Tischservice 
durch unser geschultes Personal mit Getränken 
ein.  

Die Abrechnung erfolgt per individueller Getränke-
pauschale pro Kopf.
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FOOD

Better food,      better mood!
BUFFET STATT À LA CARTE!

Je nach Veranstaltung und Personenanzahl 
stimmen wir vorher die Speisenvorschläge mit dir 
ab. Ob eine ausgewählte Bestellung à la Carte, 
kleinere Snackbuffets oder große Buffets - wir 
machen dich und deine Gäste in jedem Fall satt 
und glücklich.

Bei der Auswahl der Speisen wird immer auf eine 
ausgewogene und saisonale Zusammenstellung 
geachtet: Etwas Fisch, etwas Fleisch, vegetari- 
sche, vegane Auswahl, warme und kalte Speisen, 
Geschmacksvielfalt und Optik - das Auge isst mit!

Ihr möchtet kein Sitz-Event mit großem Buffet? 
Dann empfehlen wir euch Flying Fingerfood – dies 
kann auch bequem im Stehen gegessen werden! 
Wir würden je nach Größe eurer Veranstaltung 
zusätzliches Servicepersonal einsetzen, um  
euren Gästen optimalen Service zu bieten!
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SPECIALS

Drags, Music, 
   Deco & more

DAMIT EUER EVENT ZUM HIGHLIGHT WIRD ;)

Wir geben unser Bestes, damit euer Event euren 
Wunschvorstellungen entspricht. Gerne unterstüt-
zen wir euch bei der Umsetzung besonderer Ideen 
wie z.B.

- Fotos/Videos 
- DJ(ane) 
- Drag Queen als Welcome Host 
- Ambiente/Beleuchtung 
- Technisches Equipment wie Mikro 
- Deko (wie Luftballons oder Blumen)

WIR FREUEN UNS VON EUCH ZU HÖREN :)

events@louis-breakfast.de
www.st-louis-breakfast.de

ST. LOUIS Breakfast 
st_louis_breakfast




ST. LOUIS Breakfast 
Meister-Gerhard-Str. 30 
50674 Köln
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