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Knuspriger Streuselspal mit Schoko-Geschmack &
trendige Gebacktraume in Weil3

Bielefeld, Februar 2024 — Ab Marz 2024 wird es trendig weil3 und knusprig mit
Schoko-Geschmack im Dr. Oetker Dekor-Sortiment. Trendige Geback-Kreationen mit
weiBem Uberzug sind mit der neuen Dr. Oetker Kuchenglasur Wei® mit Vanillege-
schmack noch einfacher moglich — dank des praktischen Beutels direkt zum Erwér-
men im Wasserbad. Der neue Dr. Oetker Streusel & Crispies Mix mit Schokolade ist
hingegen das perfekte Finish fiir jedes Geback oder SiiRspeise. Der Mix aus Schoko-
streuseln, weilRen Zucker-Flakes, grofden Knusperperlen mit Milchschokolade, kleinen
dragierten Knusperperlen sowie die Kuchenglasur mit Vanillegeschmack eignen sich
zum vielféltigen Glasieren und Dekorieren. Die verschiedenen Streusel sind eine
schmackhafte Verfeinerung von Kuchen, Kleingebéck, Pralinen und vielem mehr.

Genussvoller Trend: Weilde Glasuren
Die neue Dr. Oetker Kuchenglasur Weif3 mit Vanillegeschmack greift den Trend rund
um weiflde Glasuren auf und macht durch ihre differenzierende Optik vor allem dunkle



Dr.Oetker PRESSEINFORMATION | Seite 2

(2)

Gebécke zu einem Highlight. Dank ihres Vanillegeschmacks wird sie zu einem zartschmel-
zenden Genuss. Wie bei allen Kuchenglasuren von Dr. Oetker ist das Uberziehen beson-
ders einfach, denn der Beutel kann direkt zum Erw&rmen der Glasur im Wasserbad ge-
nutzt werden. Die Kuchenglasur Weif3 mit Vanillegeschmack ist somit unkompliziert in
der Handhabung und vielféltig einsetzbar.

Die unverbindliche Preisempfehlung (UVP) flir die Dr. Oetker Kuchenglasur Weif3 mit Va-
nillegeschmack betragt 2,29 Euro pro 150-g-Beutel. Das Neuprodukt ist ab Marz 2024
auch bequem im Dr. Oetker Online-Shop unter www.oetker-shop.de erhéltlich.

Knusprige Vielfalt und praktische Anwendung

Mit dem Dr. Oetker Streusel & Crispies Mix mit Schokolade wird das Dr. Oetker Dekor-
Sortiment ab Mérz 2024 gleich um mehrere Streusel-Varianten mit Schoko-Geschmack
erweitert. Das Produkt beinhaltet einen Mix aus vier beliebten Dekor-Sorten im prakti-
schen Vier-Kammer-Becher: Schokostreusel, grofde Knusperperlen mit 80 % Milchscho-
kolade, weilde Zuckerflocken und kleine dragierte Crispy-Pearls in drei verschiedenen
Farben. Die Streusel und Crispies présentieren sich in weifden und braunen Farbtdnen
und verwandeln jede Siildspeise zu einem optischen und geschmacklichen Highlight - egal
ob als Hingucker auf der neuen Kuchenglasur Weil3 mit Vanillegeschmack, auf Geback,
Desserts, Eis oder sogar Brot. Das Dekorprodukt kommt in einem praktischen, wieder-
verschliel3baren und transparenten 4-Kammer-Becher, der den Blick auf die verschiede-
nen Streusel und Crispies ermdglicht. Er ist optimal geeignet zum Dosieren oder Mischen
der verschiedenen Streudekore und verspricht Dekor-Spaf3 fiir Grof3 und Klein. Die beiden
neuen Dekor-Produkte bilden auch gemeinsam ein effektvolles Duo.

Die unverbindliche Preisempfehlung (UVP) fiir den Dr. Oetker Streusel & Crispies Mix mit
Schokolade betragt 2,99 € pro Vier-Kammer-Becher. Das Neuprodukt ist ab Marz 2024
auch bequem im Dr. Oetker Online-Shop unter www.oetker-shop.de erhaltlich.

Rainforest Alliance-Zertifizierung

Sowohl bei der Dr. Oetker Kuchenglasur Weil3 mit Vanillegeschmack als auch bei dem
Dr. Oetker Streusel & Crispies Mix mit Schokolade wird auf den Einsatz von Rainforest
Alliance-zertifiziertem Kakao auf der Verpackungsriickseite hingewiesen. Damit setzt
Dr. Oetker sich flir den Schutz der Walder und Artenvielfalt ein. Weitere Informationen
dazu erhalten Sie auf www.rainforest-alliance.org. Auf diese Weise wird das Unterneh-
men dem Anspruch der eigenen Sustainability Charter gerecht, Rohwaren wie Kakao



http://www.oetker-shop.de/
http://www.oetker-shop.de/
http://www.rainforest-alliance.org/
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mdoglichst nachhaltig zu beziehen und dies transparent zu kommunizieren. Konsumen-
tinnen und Konsumenten soll so eine bewusste Kaufentscheidung ermdglicht werden.

Nutri-Score fiir mehr Transparenz am POS

Beide Produkte werden mit dem Nutri-Score gekennzeichnet. Dr. Oetker versteht dies als
wichtigen Schritt, um Konsumentinnen und Konsumenten vollsténdige Transparenz zu
Nahrwerten zu bieten — gem&(3 den Ambitionen der Dr. Oetker Sustainability Charter.

,‘ »Die Kuchenglasur Weil3 mit Vanillegeschmack sorgt mit ih-
‘ rer tollen und differenzierenden Optik fiir eine optimale Er-

A weiterung des Bestandssortimentes. AuRerdem tiberzeugt

' sie Konsumentinnen und Konsumenten durch ihren Vanille-
geschmack sowie ihrer vielseitigen Einsetzbarkeit.“

»Der Streusel & Crispies Mix ist das perfekte Dekor-Produkt
flir Fans von Schokoladen-Geschmack. Die vier enthaltenen
Streudekore sind beliebt bei jeder Altersklasse und passen
daher perfekt in das vielféltige Dekor-Sortiment von

Dr. Oetker.”

Regina L&cke, Senior Brand Managerin Marketing Dekor

Nachhaltigere Produkteigenschaften fiir beide Neuprodukte:

'Quelle: Nielsen MarketTrack, Umsatz, LEH + DM, MAT KW 35/2023
2Quelle: The Nielsen Company, Market Track, LEH + DM, Umsatz MAT KW 31 2023 zu VJ
3Quelle: Interne Mafo, n = 367, 2023
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Die Dr. Oetker Sustainability Charter

Nachhaltiges Handeln und unternehmerische Verantwortung haben bei Dr. Oetker

eine lange Tradition. Unser Anspruch ist es, jedem ein Gefiihl von Zuhause zu geben.
Geleitet von diesem Purpose entwickeln wir unser Unternehmen stetig weiter und

ebnen den Weg fiir eine nachhaltige Zukunft. Daher haben wir 2020 die Dr. Oetker
Sustainability Charter verabschiedet und dadurch unsere Ambitionen zum Thema
Nachhaltigkeit fest in unserem Handeln verankert. Die Sustainability Charter be-

steht aus den Dimensionen Our Food, Our World und Our Company und beinhaltet \
sowohl konkrete Nachhaltigkeitsziele als auch Verpflichtungen, denen wir uns als
verantwortungsbewusstes Unternehmen stellen

Mehr unter https://www.oetker.com/sustainability

Weiteres Bildmaterial finden Sie hier zum Download.

Portraitfotos von Zitatgebenden stellen wir auf Nachfrage gern zur Verfiigung.
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