
 

 

 

PRESSEiNFORMATiON 

Hopp, hopp, hurra – die Osterbäckerei ist da! 

 
 

Bielefeld, Dezember 2024 – Ostern aus dem Backofen: Ab Februar 2025 bringt Dr. Oetker 

vier limitierte „The Joy of Easter“ Backmischungen auf den Markt. Bis April sind die fre-

chen Häschen aus Hefeteig, die lustigen Spiegelei-Törtchen, die bunte Blumenwiese-

Torte und der kreative Schmetterling-Kuchen erhältlich. Fröhlich, frech und farbenfroh 

bereiten die leckeren Gebäcke im Frühjahr echten Osterspaß für Groß und Klein! 

 

Häschen hüpf, Häschen hüpf, Häschen hüpf 

Kein Osternest ohne Hefegebäck: Die Dr. Oetker The Joy of Easter Freche Häschen Back-

mischung braucht nur wenige zusätzliche Zutaten. So lassen sich einfach süße Hefe-

Häschen backen – ganz ohne Gehzeit. Die enthaltene Zuckerschrift und die Glasurmi-

schung machen jedes Häschengesicht individuell gestaltbar und sind besonders für Kin-

der ein niedliches Fingerfood. Eine Packung ergibt zehn Häschen. 

 

Spiegelei im süßen Gewand 

Vorsicht, süß! Die Dr. Oetker The Joy of Easter Spiegelei-Törtchen sehen aus wie Spie-

geleier, schmecken aber alles andere als herzhaft: Die leckeren Törtchen aus Sahne-
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creme, einer Aprikosenhaube und einem saftigen Teigboden sorgen für schöne Farbak-

zente und ganz viel Geschmack. Die Törtchen lassen sich schnell backen und dekorieren 

sowie mit den beigefügten Papierbackförmchen schön servieren. Eine Packung ergibt 

acht Törtchen. 

 

Eine bunte Frühlingswiese 

Die Oster-Edition inspiriert durch den beliebten Klassiker: die farbenfrohe Dr. Oetker The 

Joy of Easter Bunte Blumenwiese-Torte. Die Mischung für den grasgrünen Teig, die Mi-

schung für die Creme sowie die hübschen Zucker-Dekor-Blumen sind in der Packung ent-

halten und machen diese Torte zu einem optischen Highlight. Dank Pfirsichen und Schlag-

sahne zaubern Groß und Klein einen fruchtig-frischen Geschmack und den Frühling auf 

jede Ostertafel.  

 

Zauberhaft: Schmetterling-Kuchen 

Kreative Form und schnelle Zubereitung: Der Dr. Oetker The Joy of Easter Schmetterling-

Kuchen benötigt wenige zusätzliche Zutaten und wird ganz einfach in einer Springform 

gebacken. Das frühlingshafte Motiv kann mit der enthaltenen Glasurmischung für einen 

Zuckerguss und den bunten Dragéeperlen nach Lust und Laune dekoriert und verziert 

werden – und ist damit, besonders für Kinder, eine schöne Beschäftigung in der Osterzeit.  

 

Die unverbindliche Preisempfehlung (UVP) pro Sorte und Packung Dr. Oetker The Joy of 

Easter Backmischung beträgt 3,49 €. Eine Verkaufseinheit umfasst bei den The Joy of 

Easter Backmischungen Freche Häschen, Spiegelei-Törtchen und Bunte Blumenwiese-

Torte je acht Packungen. Beim Schmetterling-Kuchen sieben Packungen. 

 

 



 

 

PRESSEiNFORMATiON | Seite 3 

Kreatives Dekorieren in der Oster-Bäckerei 

Auch die beiden österlichen Dekor-Produkte Dr. Oetker The Joy of Easter Sugar Decora-

tions und Dr. Oetker The Joy of Easter Streusel-Mix Easter Party sind wieder von Februar 

bis April 2025 erhältlich. Kuchen, Kekse und Desserts zum Osterfest werden so im Hand-

umdrehen zu echten Hinguckern. Die unverbindliche Preisempfehlung (UVP) beträgt für 

The Joy of Easter Sugar Decorations (18 Aufleger pro Packung) und für The Joy of Easter 

Streusel-Mix Easter Party (110 g pro Packung) je 2,99 €. 

 

 
 

Nutri-Score für mehr Transparenz am POS 

Alle sechs Produkte werden mit dem Nutri-Score gekennzeichnet. Dr. Oetker versteht 

dies als wichtigen Schritt, um Konsumentinnen und Konsumenten vollständige Transpa-

renz zu Nährwerten zu bieten – gemäß den Ambitionen der Dr. Oetker Sustainability 

Charter. 
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„Unsere The Joy of Easter Backmischungen bringen mit 

schönen Farben und süßen Motiven den Frühling auf je-

den Ostertisch. Sie lassen die Herzen von allen Backfans 

an Ostern höherschlagen.“ 
 

Tanja Wellenkrüger, Senior Brand Managerin Backmischungen 
 

Nachhaltigere Produkteigenschaften: 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Die Dr. Oetker Sustainability Charter 

Nachhaltiges Handeln und unternehmerische Verantwortung haben bei Dr. Oetker 

eine lange Tradition. Unser Anspruch ist es, jedem ein Gefühl von Zuhause zu ge-

ben. Geleitet von diesem Purpose entwickeln wir unser Unternehmen stetig weiter 

und ebnen den Weg für eine nachhaltige Zukunft. Daher haben wir 2020 die Dr. Oet-

ker Sustainability Charter verabschiedet und dadurch unsere Ambitionen zum 

Thema Nachhaltigkeit fest in unserem Handeln verankert. Die Sustainability Char-

ter besteht aus den Dimensionen Our Food, Our World und Our Company und be-

inhaltet sowohl konkrete Nachhaltigkeitsziele als auch Verpflichtungen, denen wir 

uns als verantwortungsbewusstes Unternehmen stellen 

 

Mehr unter https://www.oetker.com/sustainability 
 

 

Weiteres Bildmaterial finden Sie hier zum Download. 

Portraitfotos von Zitatgebenden stellen wir auf Nachfrage gern zur Verfügung. 

Fotohinweis: 

© Dr. August Oetker Nahrungsmittel KG (exklusive Rechte), Dezember 2024 

Nutzung: Abdruck bis April 2025 zur Illustration der redaktionellen Berichterstattung. Nur im Zusammenhang mit Informati-

onen zu Produkten und Marken von Dr. Oetker und dem Unternehmen Dr. Oetker zu verwenden.  

Abdruck honorarfrei, Belegexemplar/Online-Link erbeten 
 

 

 

 
*Freche Häschen  
The Joy of Easter Backmischung 
 

    

https://www.oetker.com/de/unsere-verantwortung/nachhaltig-handeln/our-food-bewusste-entscheidungen
https://www.oetker.com/de/unsere-verantwortung/nachhaltig-handeln/our-world-umwelt-und-gesellschaft
https://www.oetker.com/de/unsere-verantwortung/nachhaltig-handeln/our-company-mitarbeiter-foerdern
https://www.oetker.com/de/unsere-verantwortung/nachhaltig-handeln
https://dam.droetker.com/c/d21zwtty
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PR-Kontakt: 

Dr. Oetker Deutschland 

Brand and Product Communication 
 

Jana Nörenberg 

Communication Business Partner and  

Media Spokesperson Cake 

 

P: 0521 – 155 4216 

M: jana.noerenberg@oetker.com 
 

 

Josephine Risse 

Communication Coordinator  

Brand and Product Communication 

 

P: 0521 – 155 3010 

M: josephine.risse@oetker.com 
 

  
 

mailto:jana.noerenberg@oetker.com
mailto:josephine.risse@oetker.com
https://www.linkedin.com/in/jana-n%C3%B6renberg/
https://www.linkedin.com/in/josephine-risse-37502b173/

