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Mal suR, mal pikant — immer vegan

Ettlingen, Februar 2023 — Ab Marz 2023 bereichert Dr. Oetker Professional sein
Dessert-Sortiment um vier zeitgemafRe Innovationen: Mit drei Dessertpulvern fir
vegane Mousse und einer veganen Basis fiir Creme bringt das Unternehmen die
ersten Produkte dieser Art auf den deutschen GV-Markt. Gleichzeitig wird
Dr. Oetker Professional dem wachsenden Markt fiir vegane Produkte gerecht.

Der Markt flr vegane Produkte wachst genauso kontinuierlich wie die Nachfrage nach
veganen Desserts, die nicht nur fir Veganerinnen und Veganer interessant sind. Mit
drei Dessertpulvern fiir vegane Mousse und einer veganen Basis fiir Creme bedient
Dr. Oetker Professional diese Entwicklung. Dabei eignet sich die neutrale Basis flr die
Zubereitung von suf3en Nachspeisen, aber auch fur herzhafte Rezepte wie Brotaufstri-
che. Alle Produkte zeichnen sich — wie bei Dr. Oetker Professional Ublich — durch ihr
unkompliziertes Handling aus.

Ganz klassisch oder fruchtig — die veganen Mousses

Mousse au Chocolat ist von den Dessert-Speisekarten nicht wegzudenken und flr viele
ein echtes Lieblingsdessert. Ab Marz 2023 missen auch diejenigen, die sich dauerhaft
vegan ernahren oder immer mal wieder zu veganen Alternativen greifen, nicht mehr auf
den Klassiker verzichten. Neben der veganen Mousse au Chocolat fuhrt Dr. Oetker
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Professional mit der veganen Mousse Vanille-Geschmack und der veganen Mousse
Himbeer-Geschmack gleich drei Dessertpulver auf pflanzlicher Basis ein. Im Bereich
der Mousse-Dessertpulver ist Dr. Oetker Professional damit Vorreiter auf dem deut-
schen GV-Markt. Alle drei Produkte sind frei von laktosehaltigen Zutaten und lassen
sich unkompliziert ohne Kochen zubereiten. Zum Aufschlagen der Mousses konnen alle
gangigen pflanzlichen Milchalternativen verwendet werden. Eine wiederverschlielbare
Verpackung, die ebenfalls komplett vegan und fur die Platzierung in C&C-Markten auf-
fallend gestaltet ist, macht eine praktische Lagerung problemlos moglich. Dabei zeich-
nen sich die veganen Mousses von Dr. Oetker Professional durch eine hohe Ergiebig-
keit aus: Eine Packung ergibt ca. 44 bzw. 46 Portionen a 60 g.

Vegane Basis fiir vielfaltige Ideen

Ob sules Cremedessert, pikanter Aufstrich oder Dip — die vegane Basis fur Creme von
Dr. Oetker Professional lasst Raum fur Kreativitat. Genau wie die veganen Mousses ist
auch die vegane Basis fur Creme frei von laktosehaltigen Zutaten und unkompliziert im
Handling. Alle gangigen Milchalternativen konnen fur die Zubereitung ohne Kochen
verwendet werden: Einfach das Dessertpulver in den kalten Pflanzendrink einrihren,
fur ca. funf Minuten aufschlagen und anschlie®end nach Belieben — zum Beispiel mit
Fruchtmarkt, Likor, Dessertsol3e, Gemusepulree oder -pasten — aromatisieren. Die ve-
gane Verpackung sticht im C&C-Markt-Umfeld durch ihr auffalliges Design ins Auge
und ergibt ca. 41 Portionen a 60 g.

Mit den veganen Dessertneuheiten entspricht Dr. Oetker Professional nicht nur der
Marktentwicklung, sondern auch dem Anspruch der Dr. Oetker Sustainability Charter,
in der sich das Unternehmen selbst dazu verpflichtet kinftig flr noch mehr nachhaltige
Genussmomente zu sorgen.

|, Vegane Ernéhrung ist Iangst mehr als nur
B cin Trend. Mit unseren veganen Dessert-
neuheiten machen wir zeitgeméle Angebote
fur vielféltige gastronomische Umfelder.
Gleichzeitig liefern wir echte Neuheiten fiir
den deutschen GV-Markt.”

Larissa Lauseker, Business Managerin Dessert
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Die Dr. Oetker Sustainability Charter

Nachhaltiges Handeln und unternehmerische Verantwortung haben bei
Dr. Oetker eine lange Tradition. Unser Anspruch ist es, jedem ein Gefiihl von
Zuhause zu geben. Geleitet von diesem Purpose entwickeln wir unser Un-
ternehmen stetig weiter und ebnen den Weg fiir eine nachhaltige Zukunft.
Daher haben wir 2020 die Dr. Oetker Sustainability Charter verabschiedet
und dadurch unsere Ambitionen zum Thema Nachhaltigkeit fest in unserem
Handeln verankert. Die Sustainability Charter besteht aus den Dimensio-
nen Our Food, Our World und Our Company und beinhaltet sowohl kon-
krete Nachhaltigkeitsziele als auch Verpflichtungen, denen wir uns als ver-
antwortungsbewusstes Unternehmen stellen.

Mehr unter https://lwww.oetker.com/sustainability

Weitere Informationen aus erster Hand finden Sie hier:

Dr.Oétker Dr. Oetker Newsroom
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