
 
 

 

Presseinformation 

 
Veganer Genuss im Bistro! 
 
Bielefeld, Mai 2023 – Snack-Klassiker jetzt auch in vegan: Mit der neuen Sorte Spicy BBQ 
Vegan gibt es das beliebte Bistro Baguette von Dr. Oetker ab Juni 2023 erstmals in einer 
veganen Variante. Buntes Gemüse, ein pikantes Topping auf Erbsenprotein-Basis und 
eine leichte BBQ-Note versprechen echten Genuss ohne tierische Zutaten auf den  
typischen Bistro Baguettehälften. 
 
Ab Juni 2023 erweitert Dr. Oetker sein Tiefkühlsnack-Sortiment um das erste vegane Bistro 
Baguette in der Sorte Spicy BBQ Vegan. Die zwei knusprigen Baguettehälften je Packung sind 
neben einer würzigen Tomatensoße mit Brokkoliröschen, Zwiebeln, Paprika, Tomaten und ei-
ner Auflage aus Erbsenprotein belegt. Chipsbrösel sorgen für einen besonderen Crunch. Ein 
Hauch von Chili und eine leichte BBQ-Note runden die Rezeptur ab, die vegane Genussmo-
mente für alle verspricht, die sich pflanzlich ernähren oder einfach etwas Neues ausprobieren 
möchten.  
 
Bistro-Feeling in einer Viertelstunde 
Wie bei allen Bistro Baguettes von Dr. Oetker, gelingt auch die Zubereitung der neuen Sorte 
Spicy BBQ Vegan kinderleicht: Einfach die tiefgekühlten Baguettes, am besten mit Backpapier, 
auf dem Rost auf mittlerer Schiene in den Backofen schieben und für 13 bis 15 Minuten bei 
220 °C Ober-/Unterhitze backen. Wer lieber auf einen Air Fryer zurückgreift, erwärmt die  
Baguettes für 9 bis 12 Minuten im vorgeheizten Gerät bei 160 °C, bis sie durcherhitzt sind.  
Voilà, fertig ist der vegane Snack, der sich wunderbar für zwischendurch oder auch als warme 
Beilage zu Salat oder Suppe eignet.  
  



 
 
 
Mit dem neuen Bistro Baguette Spicy BBQ Vegan bietet Dr. Oetker noch mehr vegane Auswahl 
in der Tiefkühltruhe und wird damit gleichzeitig den Zielen der eigenen Sustainability Charter 
gerecht. 
 
Die unverbindliche Preisempfehlung (UVP) für das Bistro Baguette Spicy BBQ Vegan von 
Dr. Oetker beträgt 2,29 €.  
 

 

„Das Bistro Baguette Spicy BBQ Vegan  
erweitert das Tiefkühlsnack-Sortiment 
von Dr. Oetker um die erste vegane  
Variante und sorgt für Genuss ohne  
tierische Zutaten!“ 

 
Mareike Heß, Brand Managerin Bistro Baguette 

 
 
 
Weiteres Bildmaterial sowie Portraitfotos von Zitatgebenden stellen wir auf Nachfrage gern zur Verfügung. 
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