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Schnell und einfach zum Lieblings-Fruchtaufstrich

Bielefeld, Januar 2024 — Mit dem neuen Dr. Oetker Lieblings-Fruchtaufstrich zum Sel-
bermachen ldsst sich ein fruchtig-leckerer Aufstrich fiir das Friihstiick zaubern -
einfach, schnell und ganz ohne Kochen. Die Innovation erganzt ab Marz 2024 das Ein-
koch-Sortiment von Dr. Oetker und spricht vor allem die jiingere Zielgruppe an. Mit
dem Fruchtaufstrich konnen abwechslungsreiche Genussmomente fiir das Friihstiick
mit der persdénlichen Lieblingsfrucht zubereitet werden.

Ein ausgiebiges Frihstlick macht den Start in den Tag besonders lecker. Fir viele Genie-
[Rerinnen und Genief3er darf ein fruchtiger Aufstrich fiir das Brétchen dabei nicht fehlen.
Mit dem neuen Dr. Oetker Lieblings-Fruchtaufstrich kénnen ab Marz 2024 abwechs-
lungsreiche Genussmomente mit der personlichen Lieblingsfrucht schnell und ohne Ko-
chen selbst gezaubert werden. Ob klassisch mit Erdbeeren oder exotisch mit Ananas oder
Kiwi, es lassen sich immer wieder neue Kreationen ausprobieren. Dazu werden 200 g
Frichte nach Wahl vorbereitet, kurz plriert und anschlie@end gemeinsam mit der Mi-
schung fir Fruchtaufstrich etwa eine Minute weiter plriert. Den fertigen Fruchtaufstrich
dann in ein sauberes, verschlie3bares Glas fiillen und bis zum Verzehr kaltstellen oder
direkt genief3en. Die Zubereitung ergibt ein Glas (ca. 250 ml) Fruchtaufstrich und hélt
sich einige Tage lang im KuihIschrank. Die kurze Haltbarkeit ist durch den bewussten Ver-
zicht auf Konservierungsstoffe im Produkt begriindet. Je nach Vorliebe schmeckt der
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Fruchtaufstrich lecker auf Brot oder Brétchen, im Joghurt, zu Pancakes oder Croissants.
Die Mischung fiir Fruchtaufstrich enthélt lediglich drei Zutaten und ist vegan.

Die unverbindliche Preisempfehlung fiir eine Packung Dr. Oetker Fruchtaufstrich betrégt
0,99 €. Die Verkaufseinheit an den Handel betrégt 12 Stiick.

,Mit dem Dr. Oetker Lieblings-Fruchtaufstrich
|asst sich schnell und einfach ein fruchtig-le-
ckerer Aufstrich mit einer Frucht nach Wahl
zaubern. Perfekt flir die junge Zielgruppe!*

Carolin Goecke, Junior Brand Managerin Einkochen
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Die Dr. Oetker Sustainability Charter

Nachhaltiges Handeln und unternehmerische Verantwortung haben bei Dr. Oetker eine lange
Tradition. Unser Anspruch ist es, jedem ein Gefiihl von Zuhause zu geben. Geleitet von diesem
Purpose entwickeln wir unser Unternehmen stetig weiter und ebnen den Weg fiir eine nach-
haltige Zukunft. Daher haben wir 2020 die Dr. Oetker Sustainability Charter verabschiedet
und dadurch unsere Ambitionen zum Thema Nachhaltigkeit fest in unserem Handeln veran-
kert. Die Sustainability Charter besteht aus den Dimensionen Qur Food, Our World und Qur
Company und beinhaltet sowohl konkrete Nachhaltigkeitsziele als auch Verpflichtungen, de-
nen wir uns als verantwortungsbewusstes Unternehmen stellen

Mehr unter https://www.oetker.com/sustainability

Weiteres Bildmaterial sowie Portraitfotos von Zitatgebenden stellen wir auf Nachfrage gern zur Verfiigung.


https://www.oetker.de/nachhaltigkeit/our-food/uebersicht
https://www.oetker.de/nachhaltigkeit/our-world/uebersicht
https://www.oetker.de/nachhaltigkeit/our-company/uebersicht
https://www.oetker.de/nachhaltigkeit/our-company/uebersicht
https://www.oetker.com/sustainability
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