Dr.Oetker
(2)

Presseinformation

| I ' '
4

TRADIZIONALE

BIANCA RUCOLA jogr="=

Rucola auf Tradizionale Art!

Bielefeld, Mai 2023 — Nussig-scharfer Rucola und Cherrytomaten-Scheiben auf
wiirzigem Sauerrahm sind die Zutaten der neuen Pizza Tradizionale Bianca
Rucola von Dr. Oetker. Ab Juni 2023 erganzt sie die vegetarische Tiefkiihlpizza-
Auswahl um eine weitere, trendige Sorte. Basis ist der typische, direkt auf Stein
gebackene Tradizionale-Boden.

Rucola ist in der italienischen Kiche fest verwurzelt und hat sich langst zu einer belieb-
ten Auflage fur Pasta und Pizza entwickelt. Ab Juni 2023 gibt es die Rauke — im ltalie-
nischen Rucola — auch bei der Pizza Tradizionale von Dr. Oetker: Die Sorte Bianca
Rucola ist reichhaltig belegt mit nussig-scharfem Rucola, kdstlichen Cherrytomaten-
Scheiben, feinem Mozzarella und aromatisch-wirzigem Sauerrahm. Platz finden alle
Zutaten auf dem beliebten Tradizionale-Boden: mit nativem Olivendl verfeinert, direkt
auf Stein gebacken, wunderbar knusprig und zugleich locker-luftig.

Beliebt, lecker, Rucola!

Rucola ist begehrt: Die La Mia Grande und La Mia Pinsa Varianten mit Rucola gehoren
schon heute zu den Top-3-Sorten im jeweiligen Sortiment.! Mit der Pizza Tradizionale
Bianca Rucola erweitert Dr. Oetker seine Auswahl um eine trendige Neuheit, die ge-
wohnt unkompliziert in der Zubereitung ist: Backofen vorheizen (Ober-/Unterhitze 220
°C; Heildluft 200 °C), tiefgefrorene Pizza auf dem Rost in der Mitte des Backofens fur
13 bis 15 Minuten backen, fertig!
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Die unverbindliche Preisempfehlung (UVP) fir die Pizza Tradizionale Bianca Rucola
von Dr. Oetker betragt 3,69 €.

»=Rucola ist begehrt - das schafft beste
Voraussetzungen fiir die Einfiihrung unserer
neuen Pizza Tradizionale Bianca Rucola.”

Marjana Weleda, Brand Managerin Tradizionale

Quellen:

' Nielsen MarketTrack, VM insg., Sortenranking nach prop. @ Absatz, FY 2022

Weiteres Bildmaterial sowie Portraitfotos von Zitatgebenden stellen wir auf Nachfrage gern zur Verfigung.
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