
 

 
 

 

Paneangeli lancia i primi “spolveri” scintillanti per dolci “effetto wow”  

in un semplice tocco 
Con le ultime luccicanti novità di cameo, perfette per l’arrivo del Natale, basta un tocco per 

trasformare una semplice ricetta in qualcosa di magico.  
 

Desenzano del Garda, lunedì 28 ottobre 2024 - Basta un semplice gesto per trasformare i dolci in qualcosa 

di magico, come un incantesimo: è questa l’idea a partire dalla quale cameo, con il suo storico marchio 

Paneangeli, ha dato vita agli “spolveri” scintillanti Paneangeli, una novità senza precedenti nella grande 

distribuzione. 

 

Con gli “spolveri” scintillanti Paneangeli da oggi basta 

un semplice tocco per trasformare ogni ricetta in una vera 

magia e, per raccontare ancora meglio questo 

incantesimo, il brand ha avviato la campagna “Basta un 

tocco – trasforma ogni ricetta in magia” attraverso la 

quale vuole ispirare i consumatori ad aggiungere il proprio 

tocco personale per rendere ogni creazione speciale e 

unica.  

 

Due le varianti disponibili: lo zucchero scintillante al 

velo e il cacao dorato da spolverare, entrambi arricchiti da glitter luccicanti per donare un effetto prezioso e 

wow a dolci semplici fatti in casa come torte, muffin, biscotti, tiramisù e tartufini o, perché no, per 

impreziosire e rendere speciali anche tradizionali dolci natalizi come il panettone e il pandoro.  

 

Rispetto ad alcuni anni fa, oggi i consumatori appassionati di dolci fatti in casa apprezzano molto la 

semplicità sia nel momento della preparazione che della decorazione dei dolci, per via del poco tempo a 

disposizione e di una minore inclinazione a passaggi e procedimenti troppo elaborati. È per questo che 

Paneangeli ha studiato queste due novità facili e veloci da utilizzare per ottenere un effetto stupefacente 

con un semplice gesto: una spolverata.  

 

E quale periodo migliore se non le festività natalizie per stupire i propri ospiti portando in tavola un 
dolce scintillante? L’atmosfera magica del Natale sarà più luminosa che mai con i nuovi “spolveri” 
scintillanti Paneangeli.  
 

 
Formati e prezzi consigliati al pubblico 

Zucchero scintillante al velo: bustina da 60 g - €1.45  
Cacao dorato da spolverare: bustina da 50 g - €1.79 

 
 

*****  
A proposito di cameo.  
cameo è un’azienda alimentare con sede a Desenzano del Garda (BS) specializzata in torte, dessert e pizze. Produce e 
distribuisce, su tutto il territorio nazionale, oltre 400 prodotti. Da più di 90 anni, con la consapevolezza del ruolo importante 
che il cibo riveste nelle vite dei consumatori, unisce le persone offrendo loro il gusto di casa. Lo fa attraverso i prodotti dei 
suoi marchi più iconici, cameo, Paneangeli e Bertolini, con i quali milioni di italiani creano il gusto di casa non solo 
scoprendo il piacere di fare qualcosa con le proprie mani ma anche gustandoli e condividendoli con i propri cari. Per 
cameo, creare il gusto di casa, significa anche preservare il mondo in quanto casa in cui valga la pena vivere, adottando 
una strategia di lungo termine, attenta al risparmio delle risorse. Per i suoi 340 collaboratori, creare il gusto di casa vuol 
dire lavorare in un ambiente inclusivo, capace di ispirare, dove imparare ad agire in logica imprenditoriale, dando forma al 
proprio futuro. Scopri di più: company.cameo.it   
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